Gleich ob Familienfeier oder Firmenjubildum, Thre Vorstellungen sind fur
uns die Herausforderungen! Wir beraten Sie gern und ideenreich. Wenn ge-
wiinscht erhalten Sie zu Thren Speisen auch die passenden Getrinke.

Gern tibernehmen wir die Betreuung Ihres Buffets. Sollten Sie ein Rahmen-

programm wiinschen, gern Unterbreiten wir Thnen verschiedene Angebote.

Qualitit

Threm Anlass entsprechend stellen wir die Speisen fiir Sie liebevoll zusam-
men. Unser Angebot ist vielseitig. Sie kénnen aus verschiedenen regionalen
und saisonalen Buffets wihlen oder sich fir unsere tippig belegten Canapes

oder dem umfangreichen Fingerfood-Angebot entscheiden.
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STRACQS CATERINGANGEBOT

Bitte kennzeichnen Sie die gewiinschten Speisen.

Sie erhalten von uns ein Angebot, welches auf die Personenzahl abgestimmt ist.

PLATTENSERVICE

[JRustikale Spezialititenplatte
Frisch gerducherte Knacker, harte Wurst, roher-und gekochter Schinken
Verschiedene Hart- und Weichkisespezialititen

[JKiseplatte Verschiedene Hart-und Weichkisespezialititen

[JFischplatte Verschiedene Riucherfischspezialititen
Gabelrollmépse mit Gewiirzgurke und Zwiebelringen

SALATE

Feinkostsalate [JGarnelensalat

[ Gefliigelsalac [JKise-Mandarinensalat

[] Eiersalat [JKartoffelsalat, traditionell
O Matjessalat [INudelsalat, mediterran

Gemiise-Blattsalate
[J Gurkensalat mit Dill
O Knackige Blattsalate mit eingelegtem Schafskise, Oliven,
frischen Tomaten, Gurken und Paprika, dazu eine Kriutervinaigrette
[ Chicoree-Mandarinensalat
[ Tomate- Mozzarella mit Balsamico und Ruccola

ANTIPASTT

[ Gegrilltes Gemiise, eingelegte sonnengetrocknete Tomaten,
gegrillte Peperoni etc.

FINGERFOOD Canapes belegt und fein garniert mit:

[JLachsschinken

[JPutenschinken [ Ei gefiillt mit Gorgonzola-Eiercreme
[JHackepeter [ Ei gefiille mit Eiercreme und Kaviar
[ Ungarischer Salami [0 Ei gefiillt mit Eiercreme und

I Hausgebeiztem Lachs hausgebeiztem Lachs

[JWeich-und Hart-Kise

[ Eiersalat

[ Frischkisecreme mit Kriutern

[ Thunfischcreme

[ Garnelenspief§

O Kise/Obstspief3 O Hihnchenspief, fruchtig mariniert

[J Obstspief [JTomaten Mozzarella Spief}

[JHonigmelone mit Serano Schinken

[JKleine panierte Putenschnitzel auf Brottaler

[ Minihackfleischbillchen auf Brottaler
[JVerschiedene Kisesorten auf Pumpernickel
[Riesengarnele im Kriuterbeet mit Cocktailsauce
[JSchweinbickchen im Glas mit mariniertem Spitzkohl

[JVerschieden gefiillte Torteletts

SUPPEN

[ Feine Lauchcremesuppe

[ Spargelcremesuppe

[J'Waldpilzsuppe

[ Tomatensuppe

[ Feuriger Kesselgulasch

[OKlare Rinderkraftbrithe

[ Sichsische Kartoffelsuppe mit Knackwurstscheiben

WARME SPELSEN
[1Schupfnudel-Gemiisepfanne
gebratene Schupfnudeln mit Zucchini, Aubergine, Paprika und Pilze
[J Champignonkédpfe
mit Schinken gefiillt, Tomaten-Sahne-Sauce und Kise iiberbacken
[] Gemiiseauflauf mit Bechamel-Sauce
[OHihnchengeschnetzeltes mit Paprikastreifen, Champignons und Zwiebeln
[[J Gepokelter Schweinekrustenbraten von der Schulter, kriftig gewiirze
[JRinderzunge, gepdkelt
[JRinderbraten mit Waldpilzsauce
[OMiniroulade vom Rind, herzhaft gefiille mit Zwiebel, Gurke und Senf
[[J Gebackenes Schinkenferkel (8-10 kg)
[JKaflerbraten mit Portweinsauce
[JSchweinebickchen mediterraner Art, dazu eine Balsamicojus
[JWildschweinbraten mit einer Wachholderrahmsauce
[JHirschbraten in einer Burgunder-Sauce
[JHerzhaftes Wildgulasch mit Waldpilzsauce
[ Hackfleischbillchen, gefiillt mit Frischkise dazu Tomaten-Paprika Ragout
[ Schweinelendenbraten mit Salbeijus
[JSchweinemedaillon mit Wiirzfleisch und Mozzarella iiberbacken
[ Schweinemedaillons fruchtig garniert mit Mozzarella iiberbacken
[JSchweinemedaillons mit Champignons und Mozzarella iiberbacken
[JSchweineschnitzel klein
[JHihnchenschenkel, knusprig gebraten
[JFleischspiel
[JSchweinekammsteak mit gebackenen Zwiebelringen
[JSauerbraten mit Lebkuchensauce
[JSaltimbocca von der Hihnchenbrust mit gerduchertem Schinken
[JHerzhafte Spare Rips aus dem Backofen, dazu eine Barbecue-Sauce
[JLammhaxe mit leichter Rosmarinnote
[JLammragout ,Provenziale®
[JFischspiefle, gebraten
[JZanderfilet auf der Haut gebraten
[JLachsfilet gebraten unter der Kriuterkruste
[Fischroulade von der Seezunge gefiillt mit Spinat und Kise
[JNudelauflauf mit Lachs-und Spinat in einer Tomaten-Sahne-Sauce
und Kise iiberbacken

BETLAGEN

[JMinikartoffelkloBe [JSchupfnudeln

O Wildreis [ Bshmische Knodel

[ Tagliatelle [ Bratkartoffel mit Zwiebeln

[ Petersilienkartoffeln O Speckkartoffelsalat

[ Rosmarinkartoffeln

O Drillinge [ Brotkorb mit vielen Partybrétchen,
O Kartoffelgratin Baguettes, hausgebackenem Brot

GEMUSEVARTATIONEN

[ Brokkoli-Réschen [JRosenkohl

[ Blumenkohl [1Bohnen

[ Zarte sautierte Karottenscheiben [JBohnenbiindchen mit Bacon
[ Schwarzwurzel [ Specksauerkraut

[JSpargel [JApfelrotkohl

[OJKohlrabi

DESSERT

[JQuark-Joghurt-Creme auf Fruchtspiegel
[O0Mus von der Flugmango

[JPanna Cotta Creme von der Himbeere
[JTiramisu

[JObstplatte

THRE KONTAKTDATEN

NAME/FTRMA
TELEFON
ML
VERANSTALTUNGSORT
VERANSTALTUNGSTAG
ESSENZETT
PERSONENZAHL
ABHOLUNG/ANLTEFERUNG

FUR ETN UNVERBINDLLCHES ANGEBOT WENDEN STE STCH AN UNSERE CATERING-SPEZTALTSTEN.
STRACOS ERLEBNISWELT

Grillenburger Strafle 1| 01774 Klingenberg / Colmnitz
TELEFON  +49 35202 5888 11/ 18

i +49 35202 5888 22

E-MATL info@stracos-erlebniswelt.de

(ODER TM WeB

www.stracos-erlebniswelt.de

Unser Cateringservice steht Thnen von Januar bis November tiglich zur Verfiigung.
Im Dezember bitten wir um Thr Verstindnis, dass er nur sehr eingeschriinkt erfolgen kann.




